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MENU
EXPLORA NUESTRA COMIDA, PRUEBA NUESTRA PASIÓN…. 

www.limeandlemontapas.net

lime_and_lemon_tapas +34 951 81 74 76@lime and lemon



 A P P E T I Z E R S

G R I L L E D  B E E F    |  € 7
S A L M O N  T E R I Y A K I |  € 7 . 5

(6,  13 ,  14) 

(4 ,  6 ,  13 ,  14) 

GF

GF

DIJON AND TOMATOES| €11 

GF GFO

A U B E R G I N E  D I P   |  € 8

R O A S T E D  P E P P E R  H U M M U S   |  € 7
WITH SUNFLOWER SEEDS ,  SPRING ONION AND
POMEGRANTE .  SERVED WITH CRISPY CRACKERS.  

B U R R A T A    |  € 1 2
WITH BASIL  PESTO,  SUN DRIED TOMATOES ,  BLACK
OLIVES POWDER,  LEMON OL IVE OIL ,  CANDIED
WALNUT.  SERVED WITH A WARM BREAD
SELECTION. (1 ,  7 ,  10 , 14)

SPICY JACK DANIELS DRESSING,  CAPERS ,  SPRING
ONION,  GHERKINS ,  RED ONION,  PARMESAN TRUFFLE
SAUCE.  

T U N A    |  € 8 . 5
WITH SESAME OIL ,  SPR ING ONION,  RED ONION,
AVOCADO CREAM AND CHERRY TOMATOES.

(1 ,9 ,  10 ,  12 ,  14) 

(1 ,  4 ,  12 ,  13) GFO
( 6 ,  13 ,  14) 

T A R T A R E
S E R V E D  W I T H  C R O U T O N S  &  R O C K E T  S A L A D .

B E E F  |  € 8 . 5

GFO

M I N I  B U R G E R S  ( 2 )
A N G U S  B E E F    |  € 7 . 5
TOMATO,  GOUDA CHEESE ,  LETTUCE ,  MAYONNAISE .
(1 ,  6 ,  9 ,  10 ,  12 ,  13 ,  14) 

T Z A T Z I K I | € 7
DICED CUCUMBER WITH GREEK YOGHURT ,  GARL IC ,
LEMON EXTRA VIRGIN OL IVE OIL .  SERVED WITH
CRUNCHY SL ICED VEGETABLE AND TOASTED BREAD.  

A N C H O V I E S  I N  V I N E G A R    |  € 7

C R O Q U E T A S  &  A I O L I  ( 8 )

H A L O U M I |  € 7
ROASTED PEPPERS DRESSING,   ROCKET SALAD AND
TOMATOES.  

T U N A  T A T A K I   |  € 8 . 5

O X  T A I L   |  € 7 . 5

P O R C I N I  M U S H R O O M |  € 7
C R A B    |  € 8

(1 ,  5 ,6 ,  8 ,  13) 

SEAWEED,  WASABI ,  P ICKLED GINGER.

(1 ,  8 ,  13 ,  14) 

S A L M O N  |  € 8 . 5
SOYA DRESSING,  GINGER ,  WHITE SESAME,  SPRING
ONION,  RED ONION,  MARINATED SEAWEED AND
WASABI  SAUCE.  

GFO

(1 ,  4 ,  8 ,  9 ,  12 ,  13) 

GFO

(1 ,  9 ,  10 ,  1 1 ,  12)

(1 ,  9 ,  10 ,  1 1 ,  12)

(1 ,  2 ,  3 ,  9 ,  10 ,  1 1 ,  12) 

A L L E R G Y  C O N T A I N S : (  1  )  G L U T E N ,  (  2  )  C R U S T A C E A N S /  S H E L L F I S H ,  (  3  )  M O L L U S C S ,  (  4  )  F I S H ,  (  5  )  P E A N U T S ,  
(  6  )  L U P I N ,  (  7  )  T R E E  N U T S ,  (  8  )  S O Y A ,  ( 9  )  E G G S ,  ( 1 0 )  D A I R Y ,  ( 1 1 )  C E L E R Y ,  ( 1 2 )  M U S T A R D(  1 3  )  S E S A M E ,  (  1 4  )  S U L P H U R  D I O X I D E .

ROASTED WITH GARL IC ,  SESAME PASTE AND
OLIVE OIL  SERVED WITH SP ICY ROSEMARY
CHURROS.  

( 1 ,  10 ,  1 1)  

T A C O S  ( 1 )
WITH AVOCADO, TOMATOES, RED ONION,

CORIANDER AND SHOT OF MARGARITA .

JUST LIKE IN CANCUN!

G R I L L E D  B E E F   |  € 7

(1 ,  4 ,  14) 

GFO

GFO

GLUTEN FREE GLUTEN FREE OPTION

MARINATED WITH GARL IC ,  EXTRA VIRGIN OL IVE OIL ,
SPR ING ONION AND LEMON.  SERVED WITH GREEN OL IVES
AND TOASTED BREAD.  

F U L L  A P P E T I Z E R  P L A T T E R    |  € 3 5
BURRATA,  TZATZ IK I ,  HUMMUS,  AUBERGINE D IP ,
ANCHOVIES IN V INEGAR WITH SELECTION OF BREAD
AND CRACKERS.

T O F U |  € 7
WITH SOYA,  CRUNCHY PAPAYA AND PEANUT DRESSING.  

(1 ,  4 ,  6 ,  8 ,  9 ,  12 ,  13 ,  14) 

(1 ,  6 ,  10 ,  13) 

S A L M O N  T E R I Y A K I  |  € 7 . 5
(1 ,  4 ,  8 ,  13 ,  14) 

T O F U |  € 7

GF

F I S H L E S S  T U N A    | € 8 . 5  
MARINATED IN SOYA WITH FENNEL ,  AVOCADO AND
SIRACHA MANGO DRESSING.  

C R I S P Y  L & L  S T Y L E  N I G I R I ( 2 )

B E E F  |  € 8 . 5

S A L M O N |  € 8 . 5

(6,  8 ,  13 ,  14) 

D E E P  F R I E D  S O F T  E G G S  
B E E T R O O T  |  € 8
BEETROOT CAVIAR ,  CARAMEL IZED WALNUTS AND
FETA DRESSING.  (1 ,  6 ,  7 ,  9 ,  10 ,  14) 

0 0  A N C H O V I E S  |  € 8
SUNFLOWER SEEDS ,  ROAST PEPPER SAUCE.  

S E R R A N O |  € 8
(1 ,  4 ,6 ,  9 ,  10 ,  14) 

CRISPY SERRANO HAM,  SUN DRIED TOMATOES AND
BASIL  DRESSING.  
(1 ,6 ,  9 ,  12 ,  14) 

( 1 ,  4 ,  6 ,  7 ,  10 ,  1 1 ,  13 ,  14) 

(1 ,  8 ,  13 ,  14) 

VEGETARIAN 

((1 ,  8 ,  13) 

GFO

GF

(1 ,  13)

S P I C Y  S I R A C H A  M A Y O N N A I S E ,  R E D  O N I O N ,  S P R I N G

O N I O N ,  O N  A  B E D  O F  D E E P  F R I E D  S U S H I  R I C E .

GF

(4,  6 ,  8 ,  13 ,  14) 

F I S H L E S S  T U N A  |  € 8 . 5
(6,  8 ,  13 ,  14) 

GF

GF



(1, 2, 3, 8, 14)

FROM THE LAND 

Grilled iberian presa| €13
WITH JERUSALEM ARTICHOKE PUREÉ, GRILLED ASPARAGUS

AND SMOKED BUTTER. 

BLACK PUDDING  €6.5

IBERIAN CHORIZO STEW| €8
WITH CHICKPEAS, TOMATO SAUCE, GARLIC AND

POACHED EGG AND CRISPY SERRANO. 

CHICKEN SATAY | €6.5
GRILLED WITH SATAY PEANUT SAUCE.

salads

( 6, 9, 14) 

(9, 12, 14)

(10, 14)  

(1, 8, 12, 13)

(1, 4, 8, 9, 12, 13) 

(5, 8, 10, 14) 

GF

Veggie house

K

VEGGIE HOUSE 

Patatas bravas    | €7.5

BREAD BASKET (2) | 2€ (1, 13) 
ON THE SIDE

WITH SERRANO HAM. 

Side rocket and parmesan  |€4
CHIPS and aioli| €4

PIL PIL PRAWNS (6)   | €10

RED PRAWNS TEMPURA  (4) | €8

(1, 2, 3, 14) ) 

MUSSELS ON TOAST ( 6 )   |€7.5
GRATINATED WITH GARLIC, PARSLEY AND EMMENTAL. 

(1, 2, 3, 10) 

(5, 8, 10, 11, 14) 

FROM THE LAND   | €40

GF

THAI CHICKEN Green  CURRy| €8.5

COOKED IN CHILLI, GARLIC, OLIVE OIL AND PAPRIKA. 

WITH SOYA SAUCE AND SIRACHA AND SOYA MAYONAISSE. 

WITH CARAMELIZED APPLES,AND CIDER ONIONS.

GFO

MONKFISH fillet |  €12
WITH FRESH CUCUMBER AND HERITAGE CARROT SALAD,

MARINATED IN SWEET WHITE WINE VINEGAR, WITH
GINGER AND CARROT PUREÉ AND CRISPY LEEK. (4, 10, 14)

GF

(4, 5, 8, 13, 14) 

(1 ,  6 ,  9 ,  10 ,  14) 

FROM THE SEA 

TUNA TATAKI  |  €8.5
SERVED ON CRUNCHY CRACKERS WITH SEAWEED,

GINGER, SESAME AND WASABI DRESSING. 

WITH JASMINE RICE, BABY CORN, ROASTED CHICKEN, SNOW
PEAS, CARROTS, PEANUTS AND SPICY GREEN SAUCE. 

BREAD GLUTEN FREE (1) | €2.5

ROASTED BEETROOT| €7
WHOLE ROASTED, WITH BEETROOT CHICKPEA
CREAM, FETA DRESSING AND CARAMELIZED

WALNUTS. (6, 7, 10)

ARTICHOKE  | €8
CONFIT WITH LEMON AND GARLIC, SERVED WITH CRISPY

SERRANO HAM AND ROASTED SUNFLOWER SEEDS. (14) 

Nori leek  |€7
WITH HOUSE DRESSING AND CRISPY LEEK. (6, 8, 11, 12, 14) 

CAuliflower | €7
DEEP FRIED WITH TRUFFLE DRESSING AND BLACK SESAME SEEDS. 

(9, 12, 13, 14)

Zucchinis | €7
BAKED WITH ROAST PEPPER DRESSING, FETA CREAM  AND

PEANUTS. (5, 10) 

Asparagus  | €8
WITH POACHED EGG AND ROASTED ALMOND, SMOKED BUTTER..

(7, 9, 10, 11) 

FOCACCIA for 2
BURRATA   |   €14

GRILLED FOCACCIA WITH TOMATO SAUCE, MELTED BURRATA,
ROCKET AND BASIL,PESTO. ( 1, 6, 10) 

SERRANO | €14
SERRANO HAM, CRISPY HAM, TOMATO SAUCE, ROCKET

SALAD AND SHAVED PARMESAN. ( 1, 6, 10) 

Tomatoes basil and zucchini| €14
GRILLED FOCACCIA WITH TOMATO SAUCE, SUN DRIED,
CHERRY AND BEEF TOMATOES, MARINATED WITH BASIL
PESTO, SUNFLOWER SEEDS AND SPAGHETTI ZUCCHINIS. ( 1, 6) 

GOAT CHEESE | €14
WITH RED ONION CHUTNEY, CANDIED WALNUTS AND HONEY. 

( 1, 6, 7, 10, 14) 

TUNA THAI    |  €14
SPINACH, SOYA SHOOTS, CHILLI, GINGER, RED ONION, MINT, YUZU,

PEANUTS WITH SOYA DRESSING. 

WARM GOAT CHEESE SALAD  |  €14
SPINACH, RUCULA, WARM GOAT CHEESE ON TOAST, HONEY,

WALNUTS, RED ONION AND SPRING ONION. (1, 7, 10, 14) 

Fennel vs beetroot |  €14
FENNEL MARINATED IN LEMON AND OLIVE OIL, ROASTED BEETROOT,

RED ONION AND ORANGE DRESSING, SUNFLOWER SEEDS. (14) 

Miso avocado|  €14
WITH CORN SALAD, SHAVED PARMESAN, CRISPY LEEK, SOYA EGG

AND WHITE TRUFFLE AND YUZU DRESSING. (8, 9, 13, 14) 

CHICKEN CESAR |  €15
WITH CROUTON, PARMESAN AND ANCHOVIES DRESSING.
(1, 4, 6, 10, 12, 14) 

PLATTERS FOR 2

SERANO DEEP FRIED EGGS, BEEF BURGERS
(2),PATATAS BRAVAS, OX CROQUETAS (8),

CHICKEN SATAY (2)

FROM THE Sea   | €42

VEGETARIAN | €30

TUNA TARTARE, SALMON TARTARE, CRAB CROQUETAS,
SIDE SALAD, TUNA BURGERS (2), 00 ANCHOVIES DEEP

FRIED EGG. 

TZATZIKI, HALOUMI BURGERS (2) CAULIFLOWER,
PORCINI CROQUETAS, CHIPS AND AIOLI. 

VEGAN | €33
AUBERGINE DIP, TOFU BURGERS (2), FISHLESS NIGIRI,

PATATAS BRAVAS , SIDE SALAD. 

(1, 6, 9, 10, 11, 12, 13, 14) 

(1, 5, 6, 8, 13, 14) 

(1, 5, 6, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14)

(1, 2, 3, 4, 6, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14) 

(10)

(6) 

GFO

GF

GF

GF

GF

GF

GF

GF0

GF

GF

GFO

GF

GF

GF

GF

GF

GFO

Parmesan and anchovy ball  |  €8.5 GF
WITH JERUSALEM ARTICHOKE PUREÉ, “00” ANCHOVIES

AND GRILLED EGGPLANT. ( 4, 9, 10, 11)

Kimichi chicken gyoza  | €7
WITH SEAWEED, GINGER, SOYA AND WASABI MAYONNAISE. 

( 10, 11) 

GF

GF

GF

GF

(9, 12, 14)

vegan bravas     | €7
WITH RED ONION, SORING ONIONS.

GF
(6, 8, 13, 14)

Papaya salad  |  €13
WITH GRATED CARROT, CRUNCHY ZUCCHINI, SOYA SHOOT,

CHILLI, CORIANDER AND ROASTED PEANUT.

GF

(5, 8, 13, 14)



 A P E R I T I V O S

T E R N E R A  A  L A  P A R R I L L A  |  7  €
S A L M Ó N  T E R I Y A K I |  7 , 5 €

(6,  13 ,  14) 

(4 ,  6 ,  13 ,  14) 

NOVIA

NOVIA

DIJÓN Y TOMATES| 11€ 

NOVIA GFO

S A L S A  D E  B E R E N J E N A  |  8 €

H U M M U S  D E  P I M I E N T O S  A S A D O S  ​​|  7  €
CON P IPAS DE GIRASOL ,  CEBOLLETA Y GRANADA.
SERVIDO CON GALLETAS CRUJIENTES .  

B U R R A T A  |  1 2 €
CON PESTO DE ALBAHACA,  TOMATES SECOS,
ACEITUNAS NEGRAS EN POLVO,  ACEITE DE OL IVA
CON L IMÓN Y NUEZ CONFITADA.  SERVIDO CON
UNA SELECCIÓN DE PAN CAL IENTE . (1 ,  7 ,  10 , 14)

ADEREZO P ICANTE JACK DANIELS ,  ALCAPARRAS,
CEBOLLETA ,  PEP IN ILLOS ,  CEBOLLA MORADA,  SALSA
DE TRUFA Y PARMESANO.  

A T Ú N  |  8 , 5 €
CON ACEITE DE SÉSAMO,  CEBOLLETA ,  CEBOLLA
MORADA,  CREMA DE AGUACATE Y TOMATES
CHERRY.

(1 ,9 ,  10 ,  12 ,  14) 

(1 ,  4 ,  12 ,  13) GFO
(6,  13 ,  14) 

T A R T A R
S E R V I D O  C O N  P I C A T O S T E S  Y  E N S A L A D A  D E  R Ú C U L A .

C A R N E  D E  R E S  |  8 , 5 €

GFO

M I N I  H A M B U R G U E S A S  ( 2 )
C A R N E  D E  R E S  A N G U S  |  7 , 5  €
TOMATE ,  QUESO GOUDA,  LECHUGA,  MAYONESA.
(1 ,  6 ,  9 ,  10 ,  12 ,  13 ,  14) 

T Z A T Z I K I | 7 €
PEP INO CORTADO EN DADOS CON YOGUR GRIEGO,
AJO,  L IMÓN Y ACEITE DE OL IVA VIRGEN EXTRA.
SERVIDO CON CRUJIENTES VEGETALES EN RODAJAS Y
PAN TOSTADO.  

A N C H O A S  E N  V I N A G R E  |  7  €

C R O Q U E T A S  &  A I O L I  ( 8 )

H A L O U M I |  7  €
ADEREZO DE P IMIENTOS ASADOS,  RÚCULA Y TOMATES.  

T A T A K I  D E  A T Ú N |  8 , 5 €

C O L A  D E  B U E Y  |  7 , 5  €

H O N G O  P O R C I N I |  7  €
C A N G R E J O  |  8 €

(1 ,  5 ,6 ,  8 ,  13) 

ALGAS,  WASABI ,  JENGIBRE ENCURTIDO.

(1 ,  8 ,  13 ,  14) 

S A L M Ó N  |  8 , 5 €
ADEREZO DE SOJA,  JENGIBRE ,  SÉSAMO BLANCO,
CEBOLLETA ,  CEBOLLA MORADA,  ALGAS MARINADAS
Y SALSA WASABI .  

GFO

(1 ,  4 ,  8 ,  9 ,  12 ,  13) 

GFO

(1 ,  9 ,  10 ,  1 1 ,  12)

(1 ,  9 ,  10 ,  1 1 ,  12)

(1 ,  2 ,  3 ,  9 ,  10 ,  1 1 ,  12) 

A L E R G I A  C O N T I E N E : (  1  )  G L U T E N ,  (  2  )  C R U S T Á C E O S / M A R I S C O S ,  (  3  )  M O L U S C O S ,  (  4  )  P E S C A D O ,  (  5  )  M A N Í ,  
(  6  )  A L T R A M U Z ,  (  7  )  N U E C E S  D E  Á R B O L ,  (  8  )  S O J A ,  ( 9  )  H U E V O S ,  ( 1 0 )  L Á C T E O S ,  ( 1 1 )  A P I O ,  ( 1 2 )  M O S T A Z A(  1 3  )  S É S A M O ,  (  1 4  )  D I Ó X I D O  D E  A Z U F R E .

ASADO CON AJO,  PASTA DE SÉSAMO Y ACEITE
DE OL IVA SERVIDO CON CHURROS P ICANTES
DE ROMERO.  

(1 ,  10 ,  1 1)  

T A C O S  ( 1 )
CON AGUACATE, TOMATES, CEBOLLA

MORADA, CILANTRO Y SHOT DE MARGARITA.

¡COMO EN CANCÚN!

C A R N E  D E  R E S  A  L A  P A R R I L L A  |  7  €

(1 ,  4 ,  14) 

GFO

GFO

SIN GLUTEN OPCIÓN SIN GLUTEN

MARINADO CON AJO,  ACEITE DE OL IVA VIRGEN EXTRA,
CEBOLLETA Y L IMÓN.  SERVIDO CON ACEITUNAS VERDES Y
PAN TOSTADO.  

P L A T O  C O M P L E T O  D E  A P E R I T I V O  |  3 5 €
BURRATA,  TZATZ IK I ,  HUMMUS,  D IP  DE BERENJENA,
ANCHOAS EN VINAGRE CON SELECCIÓN DE PAN Y
GALLETAS SALADAS.

T O F U |  7  €
CON ADEREZO DE SOJA,  PAPAYA CRUJIENTE Y
CACAHUETE .  

(1 ,  4 ,  6 ,  8 ,  9 ,  12 ,  13 ,  14) 

(1 ,  6 ,  10 ,  13) 

S A L M Ó N  T E R I Y A K I  |  7 , 5  €
(1 ,  4 ,  8 ,  13 ,  14) 

T O F U |  7  €

NOVIA

A T Ú N  S I N  P E S C A D O  | 8 , 5 €  
MARINADO EN SOJA CON ADEREZO DE H INOJO,
AGUACATE Y MANGO S IRACHA.  

N I G I R I  C R U J I E N T E  E S T I L O  L & L  

C A R N E  |  8 , 5 €

S A L M Ó N |  8 , 5 €

(6,  8 ,  13 ,  14) 

H U E V O S  B L A N D O S  F R I T O S  
R E M O L A C H A  |  8 €
CAVIAR DE REMOLACHA,  NUECES CARAMEL IZADAS Y
ADEREZO DE QUESO FETA.  (1 ,  6 ,  7 ,  9 ,  10 ,  14) 

0 0  A N C H O A S  |  8 €
SEMILLAS DE GIRASOL ,  SALSA DE P IMIENTOS ASADOS.  

S E R R A N O |  8 €
(1 ,  4 ,6 ,  9 ,  10 ,  14) 

CRUJIENTE DE JAMÓN SERRANO,  TOMATES SECOS Y
ADEREZO DE ALBAHACA.  
(1 ,6 ,  9 ,  12 ,  14) 

(1 ,  4 ,  6 ,  7 ,  10 ,  1 1 ,  13 ,  14) 

(1 ,  8 ,  13 ,  14) 

VEGETARIANO 

((1 ,  8 ,  13) 

GFO

(1 ,  13)

M A Y O N E S A  S I R A C H A  P I C A N T E ,  C E B O L L A  M O R A D A ,

C E B O L L E T A ,  S O B R E  U N A  C A M A  D E  A R R O Z  P A R A  S U S H I

F R I T O .

(4,  6 ,  8 ,  13 ,  14) 

A T Ú N  S I N  P E S C A D O  |  8 , 5 €
(6,  8 ,  13 ,  14) 



(1, 2, 3, 8, 14)

DE LA TIERRA 

Presa ibérica a la brasa| 13€
CON PURÉ DE ALCACHOFA DE JERUSALÉN, ESPÁRRAGOS A

LA PLANCHA Y MANTEQUILLA AHUMADA. 

MORCILLA   | 6,5€

ESTOFADO DE CHORIZO IBÉRICO| 8€
CON GARBANZOS, SALSA DE TOMATE, AJO Y HUEVO

ESCALFADO Y CRUJIENTE DE SERRANO. 

SATAY DE POLLO | 6,5 €
A LA PLANCHA CON SALSA DE MANÍ SATAY.

ensaladas

(6, 9, 14) 

(9, 12, 14)

(10, 14)  

(1, 8, 12, 13)

(1, 4, 8, 9, 12, 13) 

(5, 8, 10, 14) 

novia

casa vegetariana

k

CASA VEGETARIANA 

Patatas bravas    | €7.5

CESTA DE PAN (2) | 2€ (1, 13) 
EN EL LADO

CON JAMÓN SERRANO. 

Guarnición de rúcula y parmesano | 4€
CHIPS y alioli| 4€

GAMBAS PIL PIL (6) | 10€

TEMPURA DE GAMbAs ROJAs (4) | 8€

(1, 2, 3, 14)) 

MEJILLONES SOBRE TOSTA ( 6 ) |7,5€
GRATINADO CON AJO, PEREJIL Y EMMENTAL. (1, 2, 3, 10) 

(5, 8, 10, 11, 14) 

DESDE LA TIERRA | 40€

POLLO TAILANDÉS CURry Verde| 8,5€

COCINADO EN CHILE, AJO, ACEITE DE OLIVA Y PIMENTÓN. 

CON SALSA DE SOJA Y MAYONESA DE SOJA. 

CON MANZANAS CARAMELIZADAS Y CEBOLLAS PARA
SIDRA.

GFO

Filete de RAPE | 12€
CON ENSALADA FRESCA DE PEPINO Y ZANAHORIA

PATRIMONIAL, MARINADA EN VINAGRE DE VINO BLANCO
DULCE, CON PURÉ DE JENGIBRE Y ZANAHORIA Y CRUJIENTE

DE PUERRO. (4, 10, 14)

(4, 5, 8, 13, 14) 

(1 ,  6 ,  9 ,  10 ,  14) 

DEL MAR 

Tataki de atún | 8,5€
SERVIDO SOBRE CRACKERS CRUJIENTES CON ADEREZO

DE ALGAS, JENGIBRE, SÉSAMO Y WASABI. 

CON ARROZ JAZMÍN, MAÍZ tierno, POLLO ASADO, GUISANTES,
ZANAHORIA, MANÍ Y SALSA VERDE PICANTE. 

PAN SIN GLUTEN (1) | 2,5€

REMOLACHA ASADA| 7 €
ENTERO ASADO, CON CREMA DE GARBANZOS DE REMOLACHA,

ADEREZO DE FETA Y NUECES CARAMELIZADAS. (6, 7, 10)

ALCACHOFA | 8€
CONFITADO CON LIMÓN Y AJO, SERVIDO CON JAMÓN
SERRANO CRUJIENTE Y PIPITAS DE GIRASOL TOSTADAS. (14) 

Puerro Nori |7€
CON ADEREZO DE LA CASA Y CRUJIENTE DE PUERRO. (6, 8, 11, 12, 14) 

coliflor | 7 €
Frito con aderezo de trufa y semillas de sésamo negro. 

(9, 12, 13, 14)

Calabacines | 7€
AL HORNO CON ADEREZO DE PIMIENTO ASADO, CREMA DE FETA Y

MANÍ. (5, 10) 

Espárragos | 8€
CON HUEVO ESCALFADO Y ALMENDRA TOSTADA, MANTEQUILLA

AHUMADA..(7, 9, 10, 11) 

FOCACCIA para 2
BURRATA | 14€
FOCACCIA A LA PLANCHA CON SALSA DE TOMATE,
BURRATA DERRETIDA, RÚCULA Y ALBAHACA, PESTO. (1, 6, 10) 

SERRANO | 14€
JAMÓN SERRANO, JAMÓN CRUJIENTE, SALSA DE TOMATE,

ENSALADA DE RÚCULA Y VIAJADAS DE PARMESANO. (1, 6, 10) 

Tomates, albahaca y calabacín| 14€
FOCACCIA A LA PLANCHA CON SALSA DE TOMATE,

TOMATES SECADOS AL SOL, CHERRY Y CARNE, MARINADA
CON PESTO DE ALBAHACA, SEMILLAS DE GIRASOL Y

ESPAGUETIS DE CALABACÍN. 

QUESO DE CABRA | 14€
CON CHUTNEY DE CEBOLLA MORADA, NUECES CONFITADAS

Y MIEL. (1, 6, 7, 10, 14) 

ATÚN TAILANDÉS | 14€
ESPINACAS, BROTES DE SOJA, CHILE, JENGIBRE, CEBOLLA
MORADA, MENTA, YUZU, MANÍ CON ADEREZO DE SOJA. 

ENSALADA CALIENTE DE QUESO DE CABRA | 14€
ESPINACA, RÚCULA, QUESO DE CABRA CALIENTE SOBRE TOSTA,

MIEL, NUECES, CEBOLLA MORADA Y CEBOLLETA.(1, 7, 10, 14) 

Hinojo vs remolacha | 14€
HINOJO MARINADO EN LIMÓN Y ACEITE DE OLIVA, REMOLACHA

ASADA, ADEREZO DE CEBOLLA MORADA Y NARANJA, PEMILLAS DE
GIRASOL. (14) 

Miso avocado|  €14
CON ENSALADA DE MAÍZ, VIAJADAS DE PARMESANO, PUERRO CRUJIENTE,

HUEVO DE SOJA Y TRUFA BLANCA Y ADEREZO DE YUZU. 

(8, 9, 13, 14) 

CÉSAR DE POLLO | 15€
CON ADEREZO DE CRUTON, PARMESANO Y ANCHOAS. (1, 4, 6, 10, 12, 14) 

PLATOS PARA 2
HUEVOS FRITO DE SERANO, HAMBURGUESAS DE
TERNERA (2), PATATAS BRAVAS,  CROQUETAS
DE RABO DE TORRO (8), SATAY DE POLLO (2)

DEL Mar | 42€

VEGETARIANO | 30€

TARTAR DE ATÚN, TARTAR DE SALMÓN, CROQUETAS DE
CANGREJO, ENSALADA, HAMBURGUESAS DE ATÚN (2),

00 ANCHOAS HUEVO FRITO. 

TZATZIKI, HAMBURGUESAS HALOUMI (2) COLIFLOR,
CROQUETAS DE PORCINI, PATATAS FRITAS Y AIOLI. 

VEGANO | 33€
DIP DE BERENJENA, HAMBURGUESAS DE TOFU (2),

NIGIRI SIN PESCADO, PATATAS BRAVAS, ENSALADA. 

(1, 6, 9, 10, 11, 12, 13, 14) 

(1, 5, 6, 8, 13, 14) 

(1, 5, 6, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14)

(1, 2, 3, 4, 6, 8, 9, 10, 11, 12, 13, 14) 

(10)

(6) 

GFO GF0

GFO

GFO

Bola de parmesano y anchoa | 8,5€
CON PURÉ DE ALCACHOFA DE JERUSALÉN, ANCHOAS

“00” Y BERENJENA A LA PLANCHA. (4, 9, 10, 11)

Gyozas de pollo kimichi | 7€
CON MAYONESA DE ALGAS, JENGIBRE, SOJA Y WASABI. 

(10, 11) 

(9, 12, 14)

vegan bravas     | €7
CON CEBOLLA MORADA, CEBOLLAS DOLOR. (6, 8, 13, 14)

Ensalada de papaya | 13€
CON ZANAHORIA RALLADA, CRUJIENTE DE CALABACÍN, BROTE DE

SOJA, CHILE, CILANTRO Y MANÍ TOSTADO. (5, 8, 13, 14)

GF

GF

(1, 6)


